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. Ziegenkise mit Datteln aus Tunesien
die Briicke vom Bauern zu lhnen

Zutaten fiir 10 Portionen:
200 g frische Datteln 300 g Feigensenf
600 g cremiger Ziegenfrischkdse 3 Blatt weisse Gelatine

Pfeffer aus der Miihle

Zubereitung:

Die Datteln héduten, entkernen und in kleine Stiicke schneiden. Den Ziegenkése
in einem Kiichentuch sehr gut ausdriicken, dann mit den Dattelstiicken
vermischen und mit Pfeffer wiirzen. Die Kidsecreme 2,5 cm hoch in eine
geeignete Form (20x12 cm) fiillen, die Oberfliche glattstreichen. Kalt

stellen. Die Gelatine kalt einweichen. Den Feigensenf bei sehr milder Hitze
erwiarmen, die Gelatine ausdriicken und darin auflosen. Leicht abkiihlen
lassen, auf der Ziegenkisecreme verteilen und glattstreichen. Abgedeckt bis
kurz vorm Servieren kalt stellen. Die Kédsecreme in ca. 2 cm grosse Wiirfel

schneiden und auf Platten anrichten.



